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고마움가득담아…추석명절선물에‘안성맞춤’

민족의 최대의 명절,�추석이 다가왔다.�
그래서 정성껏 준비했다.�추석 명절 선물.�어떤 선물이 좋

을지 고민 중이라면 지금부터 주목!�임실에서 나고 자라고
만들어 믿을 수 있는 임실상품을 지금 소개한다.

▲ 한국 치즈의 원조 임실치즈
남녀노소 누구에게나 좋은 영양만점 간식 치즈.�임실치즈

는 벨기에 출신 지정환 신부가 국내 최초로 개발 보급한
한국 치즈의 원조다.�이러한 임실치즈가 좋다는 사실은 두
말하면 입 아플 정도.�신선한 원유와 50년 이상의 가공기술
력으로 만들어 맛은 물론 영양까지 꽉 잡은 고소한 임실치
즈로 풍성한 설 선물을 준비해 보자.

▲ 전국 명품한우 임실한우
명절 대표선물이라 할 수 있는 한우.�특히 청정지역 임실

에서 자란 한우는 예부터 그 맛이 유명했다.�청보리를 먹고
자란 임실한우는 보다 친환경적이고 엄격한 브랜드 관리와
쇠고기 추적 시스템을 적용해 믿고 먹을 수 있다.�
귀한 인연에게 전국적으로 명품한우로 인정받고 있는 임

실한우를 선물해 보자.

▲ 맛과 향이 살아 있는 임실 배
명절 선물로 과일이 빠지면 섭섭하다.�그 중에서도 달콤

하고 시원한 맛을 자랑하는 배는 과일 선물 1순위라 해도

과언이 아니다.�일교차가 크고 일조량이 많은 기후조건 아
래 준 고랭지에서 생산되는 임실 배는 당도가 매우 높아
인기다.�한입 베어 물면 입 안 가득 달달한 과즙이 퍼지는
임실 배를 선물해 보자.

▲ 신선하고 비타민이 풍부한 토마토
열매의 고장 임실 토마토는 신선하고 비타민이 풍부한 영

양과일로서 새콤한 맛,�상큼한 향이 일품이며 체내 수분조
절과 간식용으로 각광받고 있다.

▲ 고품질,�고품격 영지버섯
임실은 준 고랭지 지역으로 맑은 물과 깨끗한 공기,�일교

차가 큰 특징이 있다.�이러한 환경 아래서 재배된 임실 영
지버섯은 색택이 좋고 조직이 치밀해 강도와 유효성분이
우수하다.

▲ 맛과 향의 결정체 표고버섯
표고버섯은 영양이 풍부하고 향이 독특해 식탁 위 별미로

유명하다.�임실표고버섯 농장의 표고버섯은 참나무 원목버
섯 재배로 맛과 향,�식감 자체가 다르며 육질이 단단하고
영양까지 갖췄다.

▲ 자연이 만들어 깨끗한 산양유
섬진강 상류의 맑은 물과 산이 어우러진 청정 임실에서

방목 사육한 산양에서 얻은 산양유.�
한약재를 먹여 산양 특유의 미취를 제거하고 영양소가 살

아 있다.�첨가물이 전혀 들어 있지 않아 건강하다.

▲ 기름진 들녘의 선물 쌀
윤기가 자르르 흐르는 임실 쌀은 최고의 선물 중의 하나

다.�섬진강 맑은 물과 비옥한 땅에서 자란 임실 쌀은 찰기
가 좋고 열량이 매우 풍부하다.�
최근에는 벼포트 육묘,�우렁이농법 등으로 친환경 고품질

쌀을 생산하고 있다.�
따뜻한 밥 한 끼 함께 하고픈 이에게 임실 쌀을 선물해

보자.

▲ 태양이 만든 고운 빛깔 임실고추
입맛 없을 때 고추장 한 숟가락 넣고 쓱싹쓱싹 비벼먹는

밥맛은 그야말로 꿀맛이다.�
설 명절 선물로 맛있게 매운 고추는 어떨까?�
붉은 태양을 흠뻑 받아 고운 빛깔을 자랑하는 임실고추.

일교차가 큰 임실은 고추재배 최적지다.�
임실 고추는 과피가 두꺼워 고춧가루가 많이 나오며 곱고

알싸한 매운 맛이 특징이다.

▲ 옛날 방식 그대로 만든 삼계 엿
‘박사의 고장’삼계의 자랑,�임실 삼계 엿.�이 삼계 엿은
질 좋은 쌀과 엿기름만을 사용해 가마솥에 달인 후,�더운
방과 찬 방을 오가며 엿을 늘여 당도가 높고 연하며 감칠
맛을 자랑한다.

▲ 고향이 생각나는 전통한과
바삭하면서도 쫀득쫀득한 식감으로 어린이부터 노인까지

모두 즐길 수 있는 한과.�선물로도 그만이다.�
섬진강 맑은 물을 먹고 자란 쌀을 정성껏 빚어 만든 전통

한과는 전국적으로도 이미 유명세를 떨치고 있다.�
그 옛날 손맛 좋던 어머니의 마음으로 전통방식 그대로

만든 임실한과는 그 품질의 우수성을 널리 인정받고 있
다.�
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임실치즈 -�남녀노소누구에게나좋은영양만점간식
임실배 - 고랭지에서생산돼당도가매우높아인기
임실고추 -�고춧가루가많이나오며알싸한매운맛이특징


